
Malga Contrin
Herzlich Willkommen!

Mit Herz und Hingabe servieren wir 
Euch den echten Geschmack 

der Dolomiten – hausgemacht, ehrlich 
und mit Liebe zubereitet.

Vielen Dank für Euren Besuch,Vielen Dank für Euren Besuch,
Familie HaselriederFamilie Haselrieder

wir sind auf  @malgacontrin



Für den Durst...
Hausgemachte SäfteHausgemachte Säfte
Hollunderblütensaft 0,3l/0,4l           3,5/4,5
Minz/Melissensaft 0,3l/0,4l	             3,5/4,5
Bergkräuterlimonade 0,3l,0,4l			      4/5

Säfte
Naturtrüber Apfelsaft 0,3l/0,4l	 		     4/5
Tony Cola 0,33l						             4 
Tony Aranciata 0,33l					          4
Eistee Pfirsich 0,33l					          4
Eistee Zitrone 0,33l					          4

Wasser
Quellwasser 1l		  				         2
Flaschenwasser 0,5l 					        2,5
Flaschenwasser 1l						        3,5
 

Bier
Helles Bier Antonius 0,33l				        4
Weizen Bier 0,33l		  				         4
Radler Antonius 0,33l					          4



Aperitif
Contrinspritz 						           6
(Bergkräutersirup,Zitrone,Prosecco)

Hugo									             6
(Holunderblütensirup, Prosecco)

Wein
Hauswein rot/weiss Glas				       2,5
Hauswein rot/weiss 1l					        15

Auf Anfrage empfehlen wir Euch gerne
Wein aus der Region 

Unsere Schnäpse
Latsche, Zirbe, Enzian, Himbeere, 		      3
Walnuss, Blaubeere
	

Kaffee
Espresso/Macchiato					        1,6
Cappuccino							          3,5 
Lattemacchiato						           4 
Tee									           2,8 
Milch								           2,5
Heisse Schokolade						          4
*Gerste/Decoffiniert					       +0,2
*Sahne								          +0,5
*Mit Schuss							           +1



Der kleine hunger...
Jause
Jausenteller							          15
(Speck, Kaminwurz, Bergkäse, Caciotte-ialienischer-
Frischkäse, Ricotta, eingeletes Gemüse)

Käseplatte		   					         15
(Bergkäse, verschiedene Caciotte, Ricotta, hausgemachtes 
Chuttney) 

Belegtes Brot						           5
(Belegt nach Wunsch - Speck, Bergkäse, Caciotta, 
Ricottaaufstrich...)

Bergsteigersalat			    		   	   9,50
(Salat, Almkräuter, frischer Bergkäse,

 gebratene Speckstreifen und Kräuterdressing)

Suppen
Tagessuppe				     		    	   9,50

Speckknödelsuppe						         10



Klassiker
Rote Bete Knödel auf Bergkäsefonduta	     14

Knödel Tris 							          15  
(Dreierlei Knödel, geschmolzene Butter, 
Parmesan, auf Speckkrautsalat)

Speckknödel mit Hirschgulasch			   19,50

Polenta mit geschmolzenem Bergkäse		     12

Polenta mit Salsiccia-Ragù			     16,5

Polenta mit Hirschgulasch				    19,50

Beilagen
Brotkorb							        	      3
Gemischter Salat						          5
Krautsalat							            5

Mahlzeit



Für Naschkatzen 
Süßspeisen
Crêpe								           6,5
(gefüllt mit Ricotta und Fichtenhonig)			    

Frittierte Apfelringe					       6,5

Kuchen
Apfelstrudel							         4,5
Ricotta Tasche						           4
Ricottakuchen mit Früchten			      4,5
Joghurtkuchen						         4,5 
Schokolade Ricotta Muffin				         3 
Buchweizenroulade mit Sahne 			      4,5
und Preiselbeermarmelade

Süßes aus der Käserei
Naturjoghurt oder Ricotta mit:

Waldfrüchte							            4
Hausgemachte Marmelade 				         4
Zirmsirup							            4
Löwenzahnhonig						           4
Fichtenhonig								       4	
					      



Produkte zum Mitnehmen 
Bergkäse 12 Monate				         26/Kg	
		
Frischer Bergkäse 				         18/Kg

Caciotta (Frischkäse)				        14/Kg 
(mit Schnittlauch, wildem Thymian, Peperoncino,
 Walnüssen)

Ricotta 							           12/Kg

Joghurt							            10/Kg

 
Wir freuen uns, Sie über Allergene und Zutaten der Gerichte 

und Produkte zu informieren. Bitte sprechen Sie uns direkt für 
weitere Informationen an.


