
Malga Contrin
Alla Malga Contrin Vi accogliamo con il 

cuore e con i sapori autentici
 delle nostre montagne. 

Preparati con cura e amore, 
Per sapori puri e naturali. 

Grazie per la Vostra visitaGrazie per la Vostra visita
Famiglia HaselriederFamiglia Haselrieder

trovaci su @malgacontrin



Per dissetarsi...
Succhi fatti da noiSucchi fatti da noi
Succo fior di sambucco 0,3l/0,4l     3,5/4,5
Succo di menta 0,3l/0,4l       3,5/4,5
Limonata alle erbe di montagna 0,3l       4
Limonata ai frutti di bosco 0,3l       4

Succhi
Succo di mela Tasiolerhof 0,3l/0,4l    3,5/4,5
Tony cola 0,33l             4 
Tony aranciata 0,33l          4
Té freddo pesca 0,33l          4
Té freddo limone 0,33l          4

Acqua
Acqua di fonte Ombretta 1l         1
Acqua bottiglia 0,5l         2,5
Acqua bottiglia 1l        3,5
 

Birra
Birra chiara Antonius 0,33l         4
Birra Weizen Antonius 0,33l         4
Radler Antonius 0,33l          4



Aperitivo
Contrinspritz          5,5
(Sciroppo di erbe di montagna, limone,prosecco)

Fior di bosco           5,5
(Sciroppo di timo selvatico, frutti di bosco, prosecco)

Hugo            5,5
(Sciroppo di fior di sambucco, prosecco)

Vino
Vino di casa rosso/bianco calice     2,5
Vino di casa rosso/bianco 0,75l          15
Su richiesta offriamo anche vino DOC della 

Regione 

Le nostre Grappe
Pino mugo, Cirmolo, Genziana,        3
Prugna, Mirtillo       

Cafe
Espresso/Macchiato        1,6
Cappuccino          3,2 
Lattemacchiato         3,8 
Té caldo           2,8 
Latte           2,5
Cioccolata calda         3,5
*Orzo/Deca         +0,2
*Panna          +0,5
*Corretto Grappa          +1



Per la piccola fame...
Piatti freddi
Tagliere misto        13,5
(speck, salamino, formaggio stagionato, caciotte 
fresche,ricotta, sotto aceti)

Tagliere di formaggi          13
(Formaggio stagionato, caciotte fresche, ricotta, 
mostarda) 

Panini farcitit a scelta       4,5
(farciti a tuo piacere con speck, formaggio, caciotta, 
ricotta condita...)

Caprese della Malga Contrin      8,5
(Caciotta fresca, pomodori e gremolata alle erbette di 
montagna)

Insalatona montanara             9
(insalata mista, formaggio, cipolle agrodolci e speckcroccante 

con un dressing alle erbe)

Minestre e zuppe
Minestra del giorno             9

Canederli di speck in brodo       10



Piatti tipici
Schlutzkrapfen          13
(Mezzelune ripiene di spinaci e ricotta,
parmigiano e burro sfuso)

Canederli di rape rosse        13
(su fonduta di formaggio Contrin)

Tris di Canederli          13  
(Tre tipi di canederli,burro fuso, parmigiano, 
insalata di cavolo capuccio e speck)

Canederli di speck con gulasch    18,5

Polenta con formaggio Contrin fuso      12

Polenta con formaggio Contrin fuso e   16,5
salsiccia 

Polenta con gulasch         17

Contorni
Cestino di pane             2
Insalata mista         4,5
Cavolo capuccio         4,5

Piatti Tipici



Per chi ama i dolce 
Dolci
Crêpe           6,5
(ripieno di ricotta e melassa di abete)    

Frittelle di mele         6,5

Torte
Strudel di mele          4,5
Biscottone ripieno di ricotta        4
Torta di ricotta con frutta      4,5
Torta di yogurt         4,5 
Muffin al cioccolato e ricotta        3 
Rotolo di grano saraceno, panna e       4
marmelata di mirtilli rossi

Dolci dal nostro casificio
Scegli la base 
-Yogurt, Ricotta, Panna 
e aggiungi il tuo topping preferito 

naturale             3
con frutti di bosco          4
marmellata di frutta fatta in casa       4
sciroppo di cirmolo          4
miele di tarassaco          4
Cacao e zucchero           4



Prodotti d‘asporto
Formaggio stagionato 1 anno       24/Kg 
  
Formaggio stagionato          18/Kg

Caciotta fresca           14/Kg 
(con erba cipollina, timo selvatico, peperoncino, noci)

Ricotta             12/Kg

Yogurt            10/Kg

Attenzione:
Il consumo di prodotti di latte crudo non è raccomandato per 

bambini sotto i 6 anni e persone anziane.

Siamo lieti di informarvi su allergeni e ingredienti dei piat-
ti e dei prodotti. Vi preghiamo di contattarci direttamente 

per ulteriori informazioni.


